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PRESSEMEDDELELSE - Meyers Bageri abner
pop-up i Det Kongelige Teater

Pressemeddelelse - Hotel og restauration

Holdet omkring Meyers Bageri er klar med en pop-up i den historiske foyer og
tidligere Café August B i Det Kongelige Teater pa Kongens Nytorv. Den ny café og
kaffebar byder pa morgenmad og frokost med afseet i de gode sager fra ovnene
300 meter nede ad vejen i bageriet pa Store Kongensgade. Desuden lanceres i
Ilobet af december og januar et helt nyt sortiment af kager, udviklet af den unge
konditor Freja Krarup Johansen, der kommer fra en stilling som chefkonditor hos
vinderen af Bocuse d’Or 2019 Kenneth Hansen pa Svinklgv Hotel. Dgrene slas op

tirsdag 1. december kl. 08.

Gamle Scene pa Kongens Nytorv i julekleeder. Foto: Det Kongelige Teater
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Meyers Bageri har i ni ar forkaelet naboer, turister og andre, med et aerinde i indre by, med
brad og kager bagt pa stedet i den ovn, Bo Bech installerede i et beskedent lokale i Store
Kongensgade i 2009. Nu er holdet bag klar til at puste nyt liv i de smukke lokaler i Det

Kongelige Teater, hvor August B siden marts manedhar vaeret lukket for ombygning

"Vi har leenge haft en drem om at finde en lomme af ro med en historisk stemning i
Kebenhavns midte, hvor man kan synke hen med en pivfrisk gaerkage eller en dirrende
floadeskumskage pa tallerkenen. Det er helt fantastisk, at vi fandt en mulighed sa teet pa
vores bageri i Store Kongensgade” siger chef for Meyers Bageri, Ann-Sofie Vadum Bgnding,”

og fortseetter:

”| praksis vil vi med den korte afstand kunne tilbyde bagvaerk sa frisk, at det dufter, som

havde vi hevet det ud af ovnen pa stedet.”

Mere end bred og bagveerk:

'August B pop-up’ byder pa gkologisk ymer og hjemmelavet granola, kold gred med able og
nedder og smurte boller med ost pa menuen. Det faste bageriudsalg vil pa vanlig vis rumme
surdejsbrgd, smgrbagte croissanter, kanelsnurre og meget mere, der kan hentes med hjem
til morgenbordet eller til kollegerne pa kontoret. Det fine kaffeudvalg kommer fra den faste

samarbejdspartner Coffee Collective.

Senere pa dagen fristes med madbrad med pesto og kartofler, og inden lsenge 0gsa en
snackmenu med surdejsbrad, burrata fra Nordhavn Mikromejeri, luksus-fisk pa dase og

Meyers egen flaekeertehummus og persillepesto.

Det hele kan naturligvis, ligesom bageriets sortiment af bagvaerk og kager, tages med pa
farten. Det geelder ogsa udvalget af kager, faerdigretter og supper, som kabenhavnerne kan

kigge ind og snuppe med hjem fra arbejde.

Kager i topklasse, ogsa dem med flgde:

Chefkonditor Freja Krarup Johansen, der fgr tiden pa Svinklgv badehotel, bestred en ledende
stilling i Bojesens konditori, og som netop er tiltradt i Meyers Konditori, er i skrivende stund i

feerd med at udvikle et lille dynamisk udvalg af fine kager og flgdekager.

@kologiske paradiseebler fra Lilleg, biodynamiske bergamottefrugter fra den sydlige del af
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Italien og grand cru-chokolade er nogle af de ingredienser, Freja tager under keerlig

behandling. De fgrste resultater forventes at ramme kagemontren i August B i det nye ar.

Nar pop-up’en abner tirsdag 1. december kl. 08. Herefter vil

abningstiderne veere:

e Mandag-fredag kl. 08-18. Lgrdag og sgndag kl. 10-17.

« | forbindelse med forestillinger vil der veere forleengede abningstider.

Kilde / Logo: Meyers. Foto: Det Kongelige Teater.
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